Seitentitel: Meni-Vorschlédge Erstellungsdatum: Sonntag, 20. Mai 2012

Unsere Menii-Torschlige

Vorspeisen

Tomaten-Mozzarella "Olivendl-Balsamico"

Knackige Salate der Saison mit saftigem Putenbrustfilet Gerne nehmen wir lhre

_ _ . _ _ telefonische Bestellung

Milder norwegischer R&ucherlachs mit Sahnemeerrettich
entgegen

Bunter Vorspeisenteller "B 459"
Telefon: 06074/98461

FiSChgeriChte Selbstverstandlich

berdcksichtigen wir bei

Nordsee-Scholle in Speckzwiebelbutter gebraten mit Dillkartoffeln der Ausw_ahl_ der Speisen
und Blattsalat Ihre personlichen

Winsche!
"Red Snapper" mit Crevettenkrauterbutter gebraten,
Butterkartoffeln und Salat

Zanderfilet in Weil3wein gedunstet mit Dillrahmsauce, Shrimps,
Spargel, Broccoli,
Champignonreis und Blattsalaten

Pochierter Fjordlachs mit Senf-Dill-Sauce, Basmatireis und

Mandelbroccoli

Forellen (Zubereitung und Beilagen nach Absprache)

Hauptgange
Rinderbraten "Burgund", KI6Re und Saisongemuse oder Salat nach Wabhl

Gefiillte Putenbrust mit Backpflaumen oder Spinatkésecreme (nach Wahl),
Rahmsauce, Butterreis und Broccoli (oder Salat nach Wahl)

Schweinertickensteak, Kartoffeltaler, Buttergemuse oder Salat (nach Wahl)

Schweinefilets mit Pfifferlingsrahm/Calvadosrahm, Kroketten und Salat-Teller

Wildgerichte (Saisonbedingt)



http://www.b-459-catering.de/index.php?id=88
http://www.b-459-catering.de/index.php?id=88
http://www.b-459-catering.de/index.php?id=88

Hirschgulasch "Wild-Dieb-Art", Semmelknodel und Salat
Zarter Hirschkalbsbraten mit Waldpilzsauce, Preisselbeer-Birne, hausgemachten Spétzle und Rotkohl

Geschnetzelte Rehkeule mit Pfifferlingen, hausgemachten Statzle und Speckrosenkohl

Desserts / Nachspeisen

Rote Gritze mit Vanillesauce

Ge-eister Obstsalat mit Maraschino-Likor
Topfenpallatschinken

Mousse au chocolat mit Friichten garniert
Weinschaumcréme “Grand Marnier"

Geb. Camembert, frittierte Petersilie und Preisselbeeren

KI. Kéaseteller
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